#

Gronlandsbuffet

=

Hver tirsdag og onsdag

Kolde retter:

Grenlandske pil selv rejer.

Varm roget orred.

Fjeld roget hellefisk.

Roget lam.

Roget rensdyr.

Reget hval.

Hjemme torret hval.

Mattaq og spaek.

Terrede amassatter.

Torskelever creme brulé.

Sne krabber.

Sashimi med soya og walsabi
Rejer og eg.

Marineret amassatter a la Bornholm.
Kold dampet laks med mayonnaise.

Varme retter:

Scel suaasat.

Tarteletter m “mattaq, asparges og
rejer.

Rugmels stegte ammasatter.
Rensdyr steg med enebeer.

Moskus bov braiseret med svampe.
Lam i bali-karry.

Hval beffer i redvin.

Hellefisk bagt i yoghurt

Dampet torsk med syltekrydderier.
Blamuslinger dampet i kokos.
Ristet havkat med maltrasp.
Ristet redfisk.

Laks ristet med peber.

Sceel steak med bacon og leg

Der serveres ogsa

6rentsager, kartofler, dressinger med mere,
samt hjemme bagt bred.

Dessert
Hjemmebagt blabeercremé kage.

Pris kr. 245,- pr. person.

Bordbestilling nedvendig
TIf. 94 51 00

Vi forbeholder os ret til evt. aendringer.



